Neue ,Mitze" fir den Glottertaler ,Engel*-Kiichenchef

»Eurotoques“ nimmt das 500 Jahre alte Traditionshaus auf, weil Familie Linder/Mannel auf regionale Produkte und Qualitat achtet

VON UNSEREM MITARBEITER
MARKUS ZIMMERMANN-DURKOP

GLOTTERTAL. Toque ist der franzosische
Begriff fiir eine bestimmte Miitze. In An-
lehnung an ihre Kochmiitzen haben sich
europdischen Spitzenkdche, die sich der
gesundheitsbewussten Erndhrung mit na-
tiirlich produzierten Lebensmitteln ver-
schrieben haben, unter dem Namen Eu-
rotoques zusammengetan. Nun wurde
Michael Mannel, Kiichenchef im ,En-
gel“, das das 500-jahrige Bestehen feiert,
in den erlauchten Kreis aufgenommen.
Ernst-Ulrich Schassberger, Prasident der
deutsch-Osterreichischen Sektion von Eu-
rotoques, {iberreichte die Ernennungsur-
kunde.

»Als Anwalt der Verbraucher sehen
sich die mittlerweile rund 4000 Euro-
toques-Kiichenchefs“, erkldrte Ernst-Ul-
rich Schassberger. Die Mitglieder des
Clubs, die sich selbst auch als Verbrau-
cher verstiinden, verpflichten sich unter
anderem, ohne Fertigprodukte und
kiinstliche Geschmacksstoffe zu kochen.
,Wir garantieren unseren Gésten die
Echtheit der verwendeten Lebensmittel,
den Einsatz unverfdlschter Naturproduk-
te“, so Schassberger. Daneben soll sich
die Kiiche der Eurotoques-Mitglieder am
jahreszeitlichen und regionalen Angebot
orientieren. ,,Unser Engagement gilt auch
dem Naturschutz, denn die Verwendung
regionaler Produkte sorgt fiir kurze Trans-
portwege“, erkldrt Schassberger. Im Eh-
renkodex ist auch festgelegt, dass nur
Fleisch aus artgerechter Tierhaltung ver-
wendet werden darf. Ein Beitrag zum
Tierschutz, letztlich aber auch zum Erhalt
der Kulturlandschaften, so Schassberger.

,Wir haben uns auf der Culinaria in
Freiburg kennen gelernt“, erkldrt Wil-
helm de Haan, Kiichenchef des Schloss
Reinach. Michael Mannel habe Interesse
an Eurotoques gezeigt, worauf hin er und
Jiirgen Spittler — Chef bei HoGaSolutions,
im Engel probierten und sich die Kiiche
genauer betrachtet hidtten. Denn allein
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Michael Mannel strahlt wegen der Kochmiitze, die Ernst-Ulrich Schassberger (links) im Beisein der Paten Wilhelm

de Haan und Jiirgen Spittler iiberreicht, woriiber sich auch Ehefrau Isabelle Linder freut.

die Erkldrung, die Eurotoques-Maxime
beachten zu wollen, geniige nicht, um in
den erlauchten Kreis aufgenommen zu
werden. SchlieBlich wollten die beiden
Spitzenkdche aus Freiburg genau wissen,
fiir wen sie als Paten biirgen.

,Bewerben kann sich bei uns kein Be-
rufskollege fiir die Anerkennung als Euro-
toques-Koch“, so Schassberger. Es brau-
che eine Nominierung durch Patenkd-
che, die wiederum auch so etwas wie Ga-
ranten seien, dass aus der Kiiche des Mit-
glieds auch das kommt, was das Giitezei-
chen verspricht.

,Ganz wichtig ist fiir uns der ehrliche
Umgang mit dem Kunden“, betont Wil-

helm de Haan. So habe erim Schloss Rein-
ach zwei Kiichen, denn im Tagungshotel
konne er den Qualitdtsstandard, den Eu-
rotoques vorschreibt, allein schon auf-
grund der Preisvorgaben nicht halten.
Ernst-Ulrich Schassberger betonte aber
auch, dass es im Gegenzug wichtig sei, of-
fensiv mit der Mitgliedschaft im Quali-
tdtszirkel zu werben. ,Es gibt eine ganze
Reihe von Restaurantbesuchern, die sich
ganz bewusst Hauser mit Eurotoques-Kii-
chenchefs suchen®, erkldrte der Europa-
Vizepriasident. Nicht zuletzt, weil sich das
Engagement von Eurotoques {iber die in-
dividuelle Kiiche hinaus erstrecke. So
wiirden an Kindergdrten und Schulen,
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aber auch fiir Erwachsene, Kurse in ge-
sunder Erndhrung angeboten.

,lch habe entdeckt, dass die Euro-
toques-Philosophie mit dem, was wir in
der Kiiche des Engel schon ldnger prakti-
zieren, deckungsgleich ist“, erkldrt Mi-
chael Mannel, wie es zu der Aufnahme in
den Kreis der europdischen Kiichenchefs
kam.

Eine Umstellung der Kiiche sei deshalb
auch nicht notwendig gewesen, erginzt
seine Frau, die Tochter der Wirtsfamilie,
Isabelle Linder. Schon den Eltern sei es
wichtig gewesen, bei der Gestaltung des
Speisenangebots nur auf frische Natur-
produkte aus der Region zu setzen.



